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Panierte Schweinsschnitzel mit 

Pommes Frites und Salat   sfr.      23.50 

 

Geschnetzelte Kalbsleber mit 

Rösti        sfr.  29.- 

 

Schweins Cordon Bleu mit 

Gemüse und Pommes Frites   sfr.  29.- 

 

Pferdeentecôte mit 

Kroketten und Gemüse    sfr.  33.- 

 

Wienerschnitzel vom Kalb 

Pommes Frites und Salat   sfr.  36.- 

 

Pfeffersteak (rindsentrecôte) mit 

Pommes Frites      sfr.  33.- 

 

Vegetarischer Herbstteller mit 

Rotkraut, Rosenkohl, Maroni, 

Pilzen, Spätzli und Preiselbeer Frucht 

         Sfr.  22.- 

 

 

 

 

 

Fitnessteller oder 

Fit & Frit (Salate & Frit auf gleichem Teller) 

 

1 Paniertem Schweinsschnitzel sfr.  18.- 

2 Panierten Schweinsschnitzeln sfr.  23.50 

Schweinssteak     sfr.  27.- 

Schweins Cordon Bleu   sfr.  29.- 

Kalbsschnitzel    sfr.  36.- 

Rindsentrecôte    sfr.  33.- 

Pouletbrust     sfr.  22.- 
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Grüner Salat     sfr.    6.50 

Gemischter Salat    sfr.    9.50 

Waldmeister Salat 

Mit gebratenen Pilzen und Speck   sfr.  10.50 

Nüsslisalat mit Ei    sfr.  10.50 

Nüsslisalat Jäger Art 

Mit gebranenen Pilzen und Speck   sfr.  12.50 

Kürbiscremesuppe    sfr.    8.50 

 

 

Rehpfeffer nach 

Art des Hauses     sfr.  27.- 

 

Wildschweinpfeffer nach 

Art des Hauses     sfr.  27.- 

 

Rehschnitzel mit 

Maroni, Rotkraut, Rosenkohl 

und Spätzli     sfr.  33.50 

 

Wilderer Pfändli mit 

Maroni, Rotkraut, Rosenkohl 

und Spätzli     sfr.  33.50 

 

Rehgeschnetzeltes mit 

Maroni, Rotkraut, Rosenkohl 

und spätzli     sfr.  33.50 

 

Rehrücken Teller nach 

Art des Hauses     sfr.  43.- 

 

Rehrücken Portion 

Zweimal Serviert    sfr.  54.- 

 

Hirsch Entrecôte aus Klosters/Davos 

Maroni, Rotkraut, Rosenkohl 

und Spätzli     sfr.  33.50 

 

Reh und Wildschwein beziehen wir von den Jagdrevieren 

Langenbruck, Hägendorf, Holderbank und Oberdorf. 

Der Hirsch Kommt von Klosters/Davos  


